Bt

LEKKER OM TE DELEN

Bty Pwscidts o Povimey 16

Romige burrata en prosciutto di Parma, gegrilde courgette,
balsamico glaze en rozemarijnbrood.

e

Voogorechton

ANTIPASTI

Qm/zace{o v/ /’/a/yga 15.5

Carpaccio van het Limousin rund, truffelcreme, geraspte
parmezaanse kaas en rucola.

Molrvsone ollly Povmsgione & 6

Een taartje van gegrilde aubergine, tomaat, buffelmozzarella,
groene pesto en parmezaanse kaas, geserveerd met rozemarijn-
brood.

(trityie o morrso vyl 6.5

Steck tartaar, kappertjes, truffelcreme en een krokantje van
parmezaanse kaas.

e

Pusity

PASTE

faghodolly Funghy o Soseocory Pwosciutty o Pevner 19.5
Romige bospaddestoelen- truffelsaus met rucola en
prosciutto di Parma.

Sragholts ollly Diemontbse 225

Ragu van kalfsstoof langzaam gegaard in kalfsjus en rode wijn
met knoflook, tijm, ui, winterpeen, bleekselderij en tomaat.

S
Lfoofperechlon

SECONDI PIATTI DI

Carne / Vlees

Vitells cons Puwea o fuborns 26.5

Sukade van het kalf gestoofd in kalfsjus met steranijs, rozemarijn,
tijm, geserveerd op een zalf van knolpuree, roseval aardappels
en haricots verts omwikkeld met pancetta.

Ossobuco Mitonose 29.5

Kalfsschenkel bereid volgens traditionele wijze in een
tomaten-groentesaus, geserveerd met saffraanrisotto.

Doty olly Cocenibr 23

Kippendijen, “jagersstijl”, tomaat, olijven, kappertjes,
rozemarijn en tijm met roseval aardappels en begeleidende
groenten.

lowirneads cor foriyfp 36.5

Tournedos geserveerd met truffeljus, roseval aardappels en
haricots verts omwikkeld met pancetta.

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons.

Vegetarisch gerecht &

Bauscholty of Pomoctro & 2.5

4 stuks bruschetta, tomaat, basilicum,
knoflook, ui en olijfolie extra vergine.

D-osciutt o Povmay 2.5

80 gram Prosciutto di parma, ciabatta en truffelcreme.

Sopouty v Pone 7 6.5

Brood met smeersels.

Coprose "Onests” 7 14

Caprese, concassé rijpe pomodori, groene pesto en
buffelmozzarella, geserveerd met rozemarijntoast.

Lrsolbdty o Cogorsolty, Fiehs o Puoseiuds o Loy 16.5

Een salade met gorgonzola, vijgen, walnoot
en Prosciutto di Parma en balsamicodressing.

Vel fornats 15.5

Gesneden kalfsmuis gemarineerd met verse kruiden,
tonijnmayonaise en appelkapperjes.

Comborons olly Diewolly (mecantt) 17
Gamba’s met rode peper, knoflook, sjalot,
brandy en room, geserveerd met ciadbatta.

Come o Pomodoro 7 9

Zachte tomatensoep van zoete tomaten met knoflook,
sjalot en groene pesto en room.

Linguine eory Comboriolly Diewols (niceantt) 245

Gamba’s geserveerd in een romige, licht pikante kreeftensaus,
afgeblust met brandy.

(aglodolly oty Sovientne £ 18.5

Tomaat jes, knoflook, ui, pepertje, tomatenpassaat,
buffelmozzarella en basilicum.

Criborera " Onests” 19
Ei, verse zwarte peper, Parmezaanse kaas,

spek, knoflook, pepertje en tomaat.

V6ol £ scalope 27.5

Kalfsoester geserveerd met een zachte gorgonzolasaus met
bospaddestoelen, roseval aardappels en begeleidende groenten.

lagloty o Morvso 26.5

Getrancheerde lendebiefstuk geserveerd met rucola, tomaatjes,
roseval aardappels, siroop van balsamico glaze en schaafsel
van parmezaanse kaas.

Vis / Pesce

Cuploty b forro 28.5

Gegrilde tonijn met een frisse antiboise van puntpaprika,
tomaat, rode ui, bieslook, balsamico en extra vergine olijfolie

Geserveerd met pasta.

Filboitt av Sotnone 27

Zalm op de huid gebakken geserveerd op ravioli met ricotta
spinazie en een paprika-mascarponesaus.

Cuarysells av Posce i Corbecso 27.5
Vispannetje met kabeljouw en zalm in een tomaten-venkelsaus,

gegratineerd met geraspte Parmezaanse kaas, afgetopt met een
black tiger garnaal, geserveerd met ciabatta of pasta.

English? Scan the QR-code.




